Menus Maternelle
Semaine du 04 au 08 Décembre 2023

MARDI

JEUDI

elior

VENDREDI

®Q

Salade club

Friand au fromage

Potage de légumes @

Bouchée a la reine

Escalope de volaille poélée

Raviolis de beeuf sauce tomate

FERIE

w @

=

Chou fleur béchamel

Emmental rapé

Gouda

Fromage blanc

Six de Savoie

Compote de pomme

Orange

Q

Clémentine

Viande Bovine Frangaise

Fabrication maison

r B
Label Rouge @
Produit local @

Agriculture @

Biologique

Du pain@ est servi a tous les repas
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LUNDI

Betteraves, féta

ROt de porc au jus

Frites

Yaourt arbme

Clémentine

PN
Viande Bovine Frangaise Y*i /

Fabrication maison

Menus Maternelle
Semaine du 11 au 15 Décembre 2023

MARDI

Quiche lorraine

Poulet roti @:‘%

Epinards branche béchamel

Edam

Ananas frais

Label Rouge @-‘-ﬁ%
Produit local

JEUDI

Melon jaune

>

Boulettes de boeuf sauce tomate

Tortis, emmental rapé

Brebis creme

Liégeois a la vanille

Agriculture
Biologique

Du pain est servi a tous les repas

SMR

elior

VENDREDI

Carottes rapées

Filet de poisson meuniére, citron

Haricots verts extra fins

Coulommiers

Beignet au chocolat
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LUNDI

Menus Maternelle
Semaine du 18 au 22 Décembre 2023

MARDI

JEUDI
REPAS DE NOEL

elior

VENDREDI

Pizza

o9

Salade composée

Velouté de potimarron
aux éclats de marron

Salade du chef @ @

Calamars a la romaine, citron

Colombo de porc

Mitonnée de volaille sauce Noél

@ Omelette au fromage

Jeunes carottes libanaises

e @

Pommes Duchesse

@ Petits pois cuisinés

o

Emmental Vache qui rit Brie Assortiment de fromages & laitages
@ @ Moélleux chocolat noisette
Clémentine Compote pomme/banane Chocolat de Noél Flan vanille nappé caramel
Clémentine
PN m Agriculture @
. . . .0 % A
Viande Bovine Francaise ‘&:/ Label Rouge ‘v _.% Biologique

Fabrication maison

Produit local @

Du pain@ est servi a tous les repas




